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AVIZUL BIROULUI SECTIEI STIINTE ALE VIETII

asupra raportului pe proiectul final 23.80013.5107.3TR din cadrul concursului ”Proiecte
bilaterale moldo-turce pentru anii 2023-2025”, conducitorul proiectului — dr. Viorica
BULGARU, Universitatea Tehnica din Moldova, Prioritatea Strategica II: Agricultura
durabila, securitate alimentara perfectat in baza audierii raportului stiintific final al
implementarii proiectelor din domeniile cercetarii si inovarii la sedinta Biroului Sectiei Stiinte
ale Vietii, din 26 februarie 2026 si a concluziilor expertilor confidentiali

S-a discutat: Raportul final pe proiectul de cercetare 23.80013.5107.3TR din cadrul
concursului ” Proiecte bilaterale moldo-turce pentru anii 2023-2025”, conducatorul proiectului — dr.
Viorica BULGARU

S-a decis:

Luand in considere dezbaterile din cadrul audierii publice si avizele expertilor confidentiali, se
aproba urmatorul aviz consultativ asupra proiectului:

Proiectul este ,,Aprobat”, cu calificativul general ,,Foarte bine” (punctaj calculat — 29,25).

Calificative pe criterii:

1) Realizarea scopului si obiectivelor, exprimate prin rezultatele obtinute - <5,0”.

Proiectul si-a indeplinit obiectivele cu o precizie remarcabila. S-au dezvoltat analogi de carne
performanti utilizand surse vegetale neconventionale (ndut, srot alune, faind de soriz) prin tehnologii
avansate (LME si HME). Analiza parametrilor nutritionali, texturali si de sigurantd a fost efectuata
riguros, oferind o imagine completa a relatiei dintre ingrediente, procesare si proprietdti. Rezultatele
obtinute pentru digestibilitate (peste 80% pentru analogii de naut) si stabilitate microbiologica (24 de
zile) confirma validitatea stiintificd a abordarii.

I) Diseminarea rezultatelor obtinute (publicatii, brevete, participari la evenimente etc.)- “5,0”.

Au fost publicate 5 articole: Publicatii ISI: 3 articole publicate in jurnale de top — doud in Foods
(MDPL, IF 5.1, Q1) si unul in Applied Sciences (MDPI, IF 2.5, Q2). Alte Publicatii: 2 articole in
Journal of Engineering Science (Categoria B+ in Moldova). Participari la Conferinte: 16 participari
(fatd de 6 planificate), incluzand foruri internationale prestigioase In Romania, Azerbaidjan si
Bulgaria. Proprietate Intelectuald: Un brevet de inventie obtinut in 2025 ("Procedeu de fabricare a
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analogilor de carne") si multiple medalii de aur la saloane de inventie (UGAL INVENT,
PROINVENT, INVENTICA).

I11) Valoarea socio-economica si impactul rezultatelor obtinute - “4,5”.

Proiectul adreseazd direct prioritatile strategice de securitate alimentara si agriculturd durabild.
Valorificarea sorizului, o cultura adaptata climatului din Moldova, si a srotului de alune din Turcia,
oferd un model de utilizare a resurselor locale pentru a reduce importurile de soia. Impactul social este
reflectat prin promovarea unei diete sandtoase si etice, oferind alternative viabile consumatorilor
moderni. Potentialul de transfer tehnologic este ridicat, avand in vedere stabilitatea si calitatea
produselor dezvoltate...

IV) Eficienta colaborarii intre organizatia din Republica Moldova si partenerii de peste hotare -

“5,0™.

Colaborarea dintre Universitatea Tehnica a Moldovei si Middle East Technical University (METU)
din Ankara a fost exemplard. Schimburile academice (vizite reciproce in septembrie si octombrie
2024) si seminarele stiintifice mixte au asigurat un flux constant de idei si expertiza. Co-autoratul
publicatiilor ISI, care include cercetdtori de top din ambele tari, atestd o sinergie reala si nu doar o
cooperare formala.

V) Pregatirea cercetatorilor in cadrul proiectului prin doctorat/postdoctorat - “4,5”.

Includerea activa a tinerilor cercetatori, a doctoranzilor si a masteranzilor in fluxul de cercetare este
evidenta, apar constant in lista autorilor de articole si comunicari la conferinte. Participarea
masteranzilor la seminarele din 2024 si 2025 confirma rolul formativ al proiectului, pregatind o noua
generatie de specialisti in tehnologii emergente de procesare a alimentelor.
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