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AVIZUL BIROULUI SECȚIEI ȘTIINȚE ALE VIEȚII

[bookmark: _Hlk35666519][bookmark: _Hlk91045286][bookmark: _Hlk217293878]asupra raportului pe proiectul din cadrul concursului ”Proiecte complexe bilaterale cu Republica Moldova” (2025-2027), conducătorul proiectului – dr. Bulgaru Viorica, Prioritatea Strategică II. Agricultură durabilă, Securitate alimentară, perfectat în baza audierii raportului științific anual al implementării proiectelor din domeniile cercetării și inovării la Adunarea Generală a secției din 18.12.2025 și a concluziilor experților.

[bookmark: _GoBack]S-a discutat: Raportul pe proiectul de cercetare din cadrul concursului ”Proiecte complexe bilaterale cu Republica Moldova” (2025-2027), etapa anului 2025, conducătorul proiectului – dr. Bulgaru Viorica

S-a decis:
Luând în considere dezbaterile din cadrul audierii publice și avizele experților, se aprobă următorul aviz consultativ asupra proiectului:
Proiectul este „Aprobat”, cu calificativul general „Foarte bine” (punctaj calculat – 28,25).

Calificative pe criterii:

I) Atingerea scopului și obiectivelor, exprimate prin rezultatele obținute  - “4,0”.

Scopul etapei 2025, de obținere a oleogelurilor necesare pentru aluaturi de brioșe și deserturi congelate,a fost realizat. Sunt preparate oleogeluri pe bază de șase uleiuri vegetale (floarea-soarelui, soia, bostan, in, rapiță, porumb) și șapte oleogelatori (patru tipuri de ceară, proteină de mazăre, etilceluloză, gumă xanthan) în cinci concentrații (2–10%), ceea ce acoperă bine planul inițial și permite un studiu factorial extins. Au fost realizate determinări fizico-chimice (indice de aciditate, peroxid), culoare, FT-IR și analize reologice detaliate, cu interpretări clare privind mecanismele de structurare și stabilitatea sistemelor. 
Singurul punct unde etapa rămâne parțial deschisă este aplicarea efectivă în aluaturi și produse finite (aceasta pare planificată pentru etapele următoare), dar raportul arată că fundamentul tehnologic și științific pentru această trecere este foarte bine pus la punct.

II) [bookmark: _Hlk91046624]Diseminarea rezultatelor obținute (numărul de publicații, brevete, participări la evenimente etc)- “4,5”.

Participare la 3 conferințe internaționale: Congresul Medicina, Științele moleculare și de mediu (MedMolMed 2025), Chișinău; Conferința Internațională Biotechnologies Present and Perspectives, Suceava; International Scientific Conferences on  Earth & Planetary Science, 2025,Yienna, Austria. Un articol în lucrările conferințelor științifice internaționale peste hotare.

III) Valoarea socio-economică a rezultatelor obținute - “5,0”.

Raportul argumentează clar relevanța socială și sanitară: oleogelurile permit înlocuirea grăsimilor solide bogate în acizi grași saturați și trans cu uleiuri vegetale bogate în acizi grași nesaturați, în concordanță cu recomandările OMS/EFSA privind aportul de lipide și reducerea riscului de boli cardiovasculare.  Din punct de vedere economic, se valorifică uleiuri vegetale locale și oleogelatori de origine naturală, ceea ce poate susține lanțuri agroalimentare regionale și produse cu valoare adăugată mare (brioșe, deserturi congelate, produse fără gluten). Tehnologia propusă este compatibilă cu tendințele de piață: alimente „clean label”, vegane, cu profil nutrițional îmbunătățit, și susține obiective de economie circulară prin posibilitatea folosirii subproduselor agroalimentare ca oleogelatori. În această etapă, impactul este încă potențial și preponderent prospectiv.

IV) Eficiența colaborării între organizația din R. Moldova și partenerii din România - “5,0”.

La nivel internațional, este menționată colaborarea cu Universitatea „Ștefan cel Mare” din Suceava, reflectată și în coautoratul lucrărilor prezentate la conferințe. Aceasta aduce plus de vizibilitate și expertiză în zona de biotehnologii și analiza alimentelor.

V) Alte colaborări naționale și internaționale, inclusiv cu participarea tinerilor și pregătirea cadrelor- “5,0”.

Colaborarea națională este bine structurată și orientată pragmatic: parteneriat cu Centrul de Metrologie Aplicată și Certificare (laborator de încercări produse agroalimentare) – util pentru validarea analitică și acreditată a rezultatelor – și cu rețele de produse de panificație/patiserie („La mămuca”, „Granier”), ceea ce creează un cadru clar pentru viitoarele teste la scară semi-industrială.

Recomandări - Se recomandă continuarea realizării proiectului.
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