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AVIZUL CONSULTATIV AL SECTIEI STIINTE ALE VIETII A ASM

asupra raportului stiintific al proiectului 23.70105.5107.06T  Valorificarea proteinelor vegetale din produse
secundare ale industriei uleiurilor si grasimilor autohtone (ProVeg)”, din cadrul concursului ” Tinerii
Cercetatori” cu incepere din ianuarie 2024, director de proiect: Dr. RADU Oxana, Prioritatea II. Agricultura

durabila, securitate alimentara si siguranta alimentelor, Universitatea Tehnica a Moldovei,
perfectat in baza audierii raportului si a concluziilor expertilor confidentiali

1. Atingerea scopului si obiectivelor, exprimate prin rezultatele obtinute

Scopul si obiectivele stabilite In proiect se aliniaza perfect cu rezultatele obtinute in urma
implementdrii. Cercetdrile efectuate sunt complexe, multidisciplinare si vizeazd dezvoltarea si
valorificarea proteinelor vegetale din produse secundare ale industriei uleiurilor. Un aspect central a
fost asigurarea calitatii microbiologice a sroturilor, identificand specii bacteriene si fungice relevante
(Bacillus subtilis, Clostridium sporogenes, Penicillium, Aspergillus) si oferind recomandari pentru
reducerea contamindrii. Optimizarea extractiei proteinelor prin ajustarea parametrilor tehnologici a
permis dezvoltarea unor produse inovatoare, precum o alternativa vegetala la iaurt, bogata in grasimi
nesaturate si cu un gust placut de nuca, destinata persoanelor cu intoleranta la lactoza. De asemenea,
inlocuirea partiald a fainii de grau cu sroturi oleaginoase in pastele alimentare a condus la crearea unor
produse cu continut sporit de proteine si minerale, oferind o alternativa cu timp redus de gétire si o
texturd unica. Aceste produse raspund cererii in crestere pentru alimente bazate pe plante si sunt bine
primite senzorial de consumatori.

2. Diseminarea rezultatelor obtinute (numirul de publicatii, brevete de inventie,
participarea la conferinte si expozitii)

In anul 2024, rezultatele cercetirilor din cadrul proiectului au fost amplu promovate prin
participarea la conferinte internationale de renume si publicarea a doud articole stiintifice in reviste
prestigioase, recunoscute la nivel international, ceea ce a contribuit la cresterea vizibilitdtii si
prestigiului proiectului.Rezultatele obtinute au fost diseminate prin : articole in reviste din bazele de
date Web of Science si SCOPUS — 2, articole in materiale ale conferintelor stiintifice nationale - 1;
teze 1n lucrarile conferintelor stiintifice internationale (peste hotare) - 3.
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3. Valoarea socio-economica a rezultatelor obtinute. Sustinerea sau pregitirea tezelor de
doctor pe rezultatele din cadrul proiectului

Rezultatele proiectului au avut un impact semnificativ stiintific, social si economic, demonstrand
potentialul inovator al valorificarii subproduselor din industria uleiurilor si grasimilor. Proiectul a
dezvoltat solutii sustenabile pentru utilizarea sroturilor oleaginoase in alimentatie, crednd noi directii
de cercetare In domeniul proteinelor vegetale si contribuind la progresul stiintei alimentare si
biotehnologiei. Pe plan stiintific, au fost aprofundate procesele de extractie si concentrare a proteinelor
din sroturi, oferind o metodologie optimizatd. De asemenea, s-au identificat solutii pentru
imbunatatirea calitdtii si sigurantei microbiologice, esentiale pentru utilizarea lor in produse
alimentare.

In baza rezultatelor obtinute a fost inaintati o cerere de brevet de inventie.

4. Colaborarea la nivel international si national

In vederea obtinerii materiei prime sub forma de produse secundare ale industriei uleiurilor si
grasimilor a fost raportatd colaborarea cu institutii la nivel national ca "CAZANTIP” SRL,
L,ALIMENT-ULEI” SRL, ,,ARHYGEENIA”SRL. in scopul evaluirii calitatii potentialului nutritiv a
produselor secundare au fost efectuate activitdti in cadrul Centrului de Metrologie Aplicata si
Certificare din Republica Moldova.

Punctajul mediu acordat: 26,4

Concluzii si recomandari:

Proiectul a subliniat faptul ca sroturile industriale autohtone reprezintd o resursd valoroasa si inca
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produse alimentare sandtoase si functionale, care vor contribui nu doar la diversificarea ofertei
alimentare, dar si la reducerea impactului negativ asupra mediului, prin gestionarea eficientd a
deseurilor agroalimentare. Astfel, rezultatele proiectului vor sprijini tranzitia catre un sistem alimentar
mai sustenabil, cu beneficii economice si ecologice importante.

Se propune calificativul general: Foarte bine
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