REZUMAT.

Obiectul de studiu din proiectul de fata a fost pomii fructiferi a 2 soiuri tardive de prun de
selectie autohtond Udlinionnaia si Superprezident si 2 soiuri de selectie strdind President si
Stanley. In perioada de vegetatie pomii de prun dupa 14 zile de la inflorit au fost tratati cu solutia
de 0,05% SBA Reglalg de origine naturald si cu microelementele B, Zn, Mn, Mo.

In rezultatul tratamentelor efectuate cu substantele mentionate a fost evaluati influenta
eficientei aparatului fotosintetic al pomilor de prun si rezistenta acestora la conditiile mediului
inconjurdtor. Au fost relevate particularitdtile formarii si activitatii fotosintetice a frunzelor celor
4 soiuri de prun. Valorile masei si suprafetei frunzelor, continutul clorofilelor si carotenoidelor,
activitatea celor mai importante oxidoreductaze: catalaza si peroxidaza, precum si fotosinteza
netd in frunzele de prun in anul 2021 au fost mai superioare celor obtinute in anul secetos 2020.
In varianta aplicirii substantelor mentionate a fost stimulata formarea si functionarea aparatului
fotosintetic, ce contribuie la o realizare mai completa a potentialului pomilor de prun. Tot in
aceastd perioada de timp a sporit de 1,4-3,0 ori si activitatea enzimelor peroxidaza si catalaza in
frunzele soiurilor de prun, fapt explicat prin intensificarea proceselor metabolice cu participarea
acestor enzime.

Rezultatele cercetdrilor au dovedit, ca aplicarea SBA Reglalg si a m.e. B, Zn, Mn, Mo a
avantajat acumularea de substantd uscatda, glucide solubile si respectiv valoarea indicelui
gluco/acid, numit si armonie gustativa in fructele de prun la atingerea momentului optim de
recoltare. Cantitatea de glucide in fructele de prun, recoltate din pomii tratati in vegetatie, n
raport cu cei netratati, a sporit cu 1,1%, masei uscate cu 1,22% si vitaminei C — cu 0,9 mg/100g.
Acest fapt se explica prin efectul favorabil al tratamentelor asupra activitatii fotosintetice,
stimuland cresterea intensitatii ei si respectiv acumularea de asimilate in pomii si fructele de
prun. Tratarea pomilor cu SBA Reglalg in amestec cu m. e. B, Zn, Mn, Mo a favorizat si
biosinteza substantelor de rezerva (substantele pectice, hemiceluloza si celuloza) in fructele de
prun, iar tratarea acelorasi pomi la finele perioadei de vegetatie cu CaCI2 a permis mentinerea
rezistentei structurale si duritatii tesuturilor din fructele de prun pe parcursul intregii perioade de
pastrare.

Dupa recoltare fructele sunt expuse influentei negative a factorilor biotici si celor abiotici
care pot influenta calitatea. Modificarile fiziologo-biochimice, care au loc pe perioada
postrecolta conduc la deprecierea calitatii fructelor, durata de mentinere a carei este corelata cu
intensitatea proceselor metabolice. Procedeul de pastrare aplicat este unul dintre factorii decisivi
la desfasurarea proceselor metabolice din fructe. In pofida acestui fapt, nu putem diminua rolul
tratarilor foliare. Pe parcurs s-a monitorizat evaluarea pastrarii fructelor de prun in AO, AC si
procedeul cu aplicarea inhibitorului de sinteza a etilenei Fitomag, prin prisma modificérilor
biochimice. Cele mai reduse pierderi in continutul substantelor biochimice studiate pe derularea
pastrarii s-au inregistrat la fructele recoltate din pomii tratati In vegetatie cu SBA Reglalg,
microelementele B, Zn, Mn, Mo si CaCl2, pastrate in AC si in varianta Fitomag: substanta
uscatd, respectiv 1,57% si 1,52% fatd de 3,17% in AO; continutul de glucide totale in AC a fost
13,0%, varianta Fitomag 12,68%, in raport cu 11,75%, inregistrat la finele pastrarii in AO, un
avantaj de 1,25-0,93%. Cercetarile noastre au demonstrat, cd atdt pastrarea in atmosfera
controlatd (AC), cat si aplicarea Fitomag-ului, inhiba partial biodegradarea vitaminei C, in
deosebi in variantele cu aplicarea tratarilor foliare. Examenul organoleptic a scos in evidentd, ca
varianta cu aplicarea SBA Reglalg in amestec cu m.e. B, Zn, Mn, Mo si solutia CaCl2 a
inregistrat valori, ce predispun proprietdti gustative, caracteristice prunelor de calitate, in timp ce
fructele de prun din varianta martor au realizat un gust dulce - fad (fara expresivitate, sters).
Acest fapt s-a observat in deosebi la prunele pastrate in AO.

Rezultatele stiintifice obtinute in cadrul proiectului au fost publicate in 18 lucrari stiintifice:
3 articole in culegeri editate peste hotare, 14 articole in culegeri nationale, 1 teza la conferinta
internationala.



