AVIZUL
Comisiei

de audiere publicd a rapoartelor finale privind implementarea proiectelor de inovare si
transfer tehnologic finalizate in anul 2020, formata prin Hotiriarea nr. 10 a Prezidiului
ASM din data de 2 februarie 2021 de comun acord cu Agentia Nationalad pentru Cercetare
si Dezvoltare asupra raportului final pe proiectul de inovare si transfer tehnologic
19.80015.5007.232T ,,Implementarea tehnologiei de prelucrare avansata a fructelor de
micies si altor fructe uscate pentru obtinerea pudrelor cu valoarea biologica sporita in
scopul utilizdrii lor in industria alimentara”, director de proiect Aliona GHENDOV-
MOSANU, Rose Line S.R.L.

Comisia de audiere a rapoartelor finale privind implementarea proiectelor de transfer
tehnologic a fost formatd in temeiul art. 61 lit. h) din Codul cu privire la Stiintd si inovare al
Republicii Moldova nr. 259 din 15.07.2004 (republicat), subpunct. 20 al punctului 7 al Statutului
Academiei de Stiinte a Moldovei aprobat prin Hotardrea Adunarii Generale nr. 1/2 din 24
lanuarie 2019 si al punctului 13 al Instructiunii privind raportarea finald a implementarii
proiectelor din domeniile cercetarii si inovarii, aprobatd de ANCD prin ordinul nr. 105 din 7
decembrie 2020 si in baza Fisei de evaluare elaborate si aprobate de ANCD.

Ca urmare a audierilor publice privind implementarea proiectelor de inovare si transfer
tehnologic desfasurate in data de 19 februarie 2021 in format online (disponibil la link-ul
https://www.youtube.com/watch?v=4kQGMOILpGRO), expertii si-au expus opiniile.

Avizul Comisiei este perfectat in baza avizelor expertilor in domeniu tehnologic, stiintific
$i economic.

Pe domeniul stiintifico-tehnologic:

1. Atingerea scopului, obiectivelor si rezultatelor declarate Tn propunerea de proiect cu cele
obtinute dupa implementarea proiectului

Prin analiza raportului se constatad ca rezultatele corespund scopului, obiectivelor si activitatilor
preconizate.

2. Functionalitatea tehnologiei/serviciului/produsului obtinut n cadrul proiectului

In cadrul proiectului au fost obtinute cu succes cele propuse spre realizare: implementarea
tehnologiei de obtinere a pudrelor din macies si alte fructe uscate destinate industriei alimentare;
studiul tehnologiei obtinerii pudrelor, de procurare si montare a utilajului de producere, de
stabilire a indicilor de calitate a materiilor prime si finite, respectiv parametrii optimi ai
procesului tehnologic, de intocmire a recomandarilor practice de utilizare a pudrelor; criteriile de
influentd la procesele de maruntire, de montare a sistemului complex de maruntire a pulpei
uscate din fructe de padure, de evaluare a indicilor senzoriali, fizico-chimici, a valorii biologice.
Rezultatele urmatoare — instalarea utilajului tehnologic complex cu productivitatea 50kg/h ce
permite obtinerea pudrelor din fructe uscate cu granulozitate 10pu-60p, testarea pudrei si
extractelor hidrosolubile de macies in laboratoare certificate privind continutul de acid ascorbic
si obtinerea mixurilor de pudre vegetale.

3. Infrastructura disponibild pentru continuarea proiectului si functionalitatea acesteia
Compania Rose Line SRL, in plan local, este unicul producatorul, care produce produse utilizand
maciesul. Pentru realizare proiectului au fost utilizat echipament necesare pentru obtinerea
produselor din pudrd de maces. Resursele disponibile permit dezvoltarea in continuare a
proiectului in vederea obtinerii de produse noi, care urmeaza a fi testate.

4. Diseminarea rezultatelor obtinute (actiuni de diseminare intreprinse)

Rezultatele au fost diseminate sub formd de articole in reviste recenzate, precum si participarea,
in format online, la doud intruniri stiintifice nationale (Targ de Inventii si Inovatii Alimentare
INOVALIMENT 2020) si internationale (International Scientific and Technical Conf. TC-2020,


https://www.youtube.com/watch?v=4kQGM9LpGRo

Lutsk, Ukraine). A fost obtinut un brevet de inventie Hotarire nr. 9535 din 2020.06.15.
Elaborarea reportajului la Publika TV si plasarea pe site roseline.org/ru/blog/

5. Colaborarea intre organizatia executor si organizatia partener/alte organizatii (specificul
si continuarea colaborarii)

Colaborarea dintre echipa de cercetare de la UTM si compania Rose Line SRL este una de
succes. Pentru largirea sortimentului produselor uscate procesate au fost elaborate mixuri de
pudre vegetale (maces-aronie, maces-paducel, maces-mar, maces-cotiledon de nuca).

6. Comercializarea si/sau utilizarea rezultatelor obtinute in cadrul proiectului la moment si
n viitorul apropiat

Produsele obtinute in cadrul proiectului sunt comercializate cu succes pe piata de vanzari din
Federatia Rusa, in retele de magazine din orasul Sankt-Petersburg, precum si in Food-corturi din
orasul Moscova. Concomitent compania negociaza cu intreprinderi pentru introducerea pudrelor
vegetale in alimente cu Scopul substituirii aditivilor sintetici (coloranti, aromatizanti,
conservanti) si pentru diversificarea sortimentului de produse finite.

Concluzii

Scopul si obiectivele proiectului au fost realizate pe deplin, rezultatele au fost prezentate la foruri
stiintifice si publicate in reviste cotate, popularizate pe diferite cdi, a fost obtinut un brevet de
inventie.

Proiectul este apreciat cu calificativul Foarte Bine.

Pe domeniul economic:

1. Atingerea scopului, obiectivelor si rezultatelor declarate in propunerea de proiect cu cele
obtinute dupa implementarea proiectului.

Obiectivele propuse in vederea implementarii tehnologiei de obtinere a pudrelor din pulpa de
fructe de maces si altora fructe uscate pentru utilizare in industria alimentard si largirea
sortimentului de produse uscate procesate au fost realizate. Rezultatele preconizate: instalarea
unui complex de maruntire si obtinerea pudrelor de diferita granulozitate; obtinerea pudrei din
pulpa uscatd de maces si largirea sortimentului de produse uscate procesate, au fost
implementate in cadrul proiectului.

2. Functionalitatea tehnologiei/serviciului/produsului obtinut in cadrul proiectului
Instalarea complexului de maruntire permite obtinerea pudrelor cu granulozitate, in functie de
necesitdtile de utilizare in industria alimentard, cu capacitétile de procesare a diferitor tipuri de
materie vegetald. Pudra de maces si extractele concentrate hidrosolubile din pudra de maces au
fost testate in laboratoare, ca urmare acestea utilizate in industria farmaceutica. La fel,
sortimentul de pudre vegetale sunt recomandate pentru consum curent in calitate de adaos n
alimentatie si pentru fabricarea produselor lactate (iaurt, crema de branza, inghetatd), a
produselor fainoase si zaharoase (paste fiinoase, biscuiti, bomboane). Cele mentionate pune in
evidenta functionalitatea si necesitatea rezultatelor obtinute.

3. Infrastructura disponibilad pentru continuarea proiectului si functionalitatea acesteia
SRL Rose Line este unicul producator local de pudre vegetale cu valoarea biologica sporita care
detine certificate de calitate. Infrastructura si materia prima produsa, utilajele si echipamentele,
inclusiv cele procurate, au contribuit la buna functionare a proiectului. Resursele tehnologice,
utilajul si materiale existente gestionate de directorul de proiect si o echipd calificatd formeaza
un potential valoros pentru continuarea proiectului atdt la nivel local cat si la
regional/international. Valorificarea acestui potential poate contribui la dezvoltarea domeniului
stiintific, comercializarea rezultatelor si dezvoltarea de noi afaceri, respectiv crearea de noi
locuri de munca. Totodata, se recomandd de identificat parteneri si de valorificat potentialul
stiintifico-tehnologic la nivel de regiune/international.



4. Diseminarea rezultatelor obtinute (actiuni de diseminare intreprinse)

Diseminarea rezultatelor in cadrul proiectului este reprezentativa: au fost publicate in articol
stiintific in revista cotata ISI cu IF mai mare de 3, s-a participat cu rapoarte la 2 conferinte
internationale, s-a obtinut un brevet. La fel au fost utilizate diverse platforme si portaluri de
socializare pentru promovarea rezultatelor si informarea potentialilor utilizatori.

5. Colaborarea intre organizatia executor si organizatia partener/alte organizatii (specificul
si continuarea colaborarii)

Colaborarea intre partenerii de proiect este bazatd pe bune practici. Rezultatele reciproc
avantajoase consolideaza parteneriatul si constituie o platforma facila pentru dezvoltarea
colabordrii, valorificarea potentialului tehnic, tehnologic si de cercetare obtinut. Bunele practici
de colaborare va contribui la dezvoltarea procesul stiintifico-didactic, inclusiv la realizarea
tezelor de licentd si tezelor de master. Totodatd, se recomanda extinderea si/sau valorificarea
parteneriatului la nivel international.

6. Comercializarea si/sau utilizarea rezultatelor obtinute in cadrul proiectului la moment si
n viitorul apropiat

Proiectul detine un potential ridicat de comercializare la nivel national si regional (pe piata
Federatiei Ruse), produsele uscate procesate sunt solicitate de consumatori si vandute in mai
multe retele de supermarketuri. Datorita rezultatelor proiectului (stiintifice si tehnologice) pot fi
atrase investitii in noi afaceri, respectiv, create noi locuri de munca, promovate si comercializate
tehnologiile, dar si atrase surse pentru ulterioarele inovatii tehnologice.

Concluzii

Desfasurarea proiectului a fost conforma activitatilor proiectate. Rezultatele preconizate au fost
obtinute, acestea sunt relevante din punct de vedere stiintific, tehnologic si comercial.
Rezultatele au fost diseminate in cadrul evenimentelor internationale, publicate in reviste cotate,
s-a obtinut un brevet si promovate larg prin retele se socializare si site-uri. Mentiondm
implicarea 1n proiect a tinerilor ceea ce asigura transferul de cunostinte Intre generatii si dezvolta
spiritul inovator la tinerii cercetatori.

Proiectul este apreciat cu calificativul Foarte Bine.

Presedintele Comisiei dr. hab. Liliana Condraticova

Secretarul Comisiei dr. Ghenadie Sirbu
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