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AVIZUL BIROULUI SECTIEI STIINTE A VIETII ASM

asupra raportului final pe proiectul din cadrul proiectelor bilaterale Moldova-Bielorusia
(2019-2020) 19.80013.51.07.10A/BL ,,Analiza complexa a acumularii micotoxinelor in
produse alimentare pe parcursul depozitarii” director proiect dr. Mitina Irina

Perfectat in baza audierii raportului prezentat la sedinta online a Sectiei Stiinte a Vietii pe data
de 17 februarie 2021,a avizelor expertilor si hotdrarii Biroului SSV din 18 februarie 2021.

1. Atingerea scopului, obiectivelor, activitiatilor si rezultatelor declarate in
propunerea de proiect cu cele obtinute dupa implementarea proiectului:

Scopul principal al proiectului in cauza a fost atins si realizeaza in deplind masura
obiectivele propuse — determinarea unei corelatii intre prezenta genelor implicate in sinteza
micotoxinelor (microorganismelor) si a continutului de micotoxine in produsele alimentare.
Autorii au proiectat primeri pentru amplificarea ADN-ului ciupercilor capabile sa sintetizeze
urmatoarele micotoxine (ocratoxind A, zearalenona, fumonisind B1, aflatoxine, T2 si DON)
prin metoda de PCR clasic si RT-PCR. S-au analizat produse alimentare la diferite perioade de
pastrare prin metoda PCR (detectia ciupercilor — producatori potential de micotoxine) si ELISA
(detectia toxinelor) si s-au comparat rezultatele obtinute. A fost pusa in evidenta corelatia dintre
cantitatea genei AfIR, care participa la sinteza micotoxinei aflotoxina si cantitatea aflotoxinei
totale. Actiunile planificate au fost realizate.

2. Diseminarea rezultatelor obtinute. Foarte bine. In baza rezultatelor obtinute au fost
publicate 2 articole Intr-o revista recenzata de categoria B+. Rezultatele cercetarilor au fost
prezentate la o conferintd nationald si 4 conferinte internationale. Datele din proiect au servit
baza pentru elaborarea si editarea monografiei- Principii de dezvoltare a oenologiei moderne si
organizarea pietei vitivinicole. Au fost sustinute doud teze de licenta si una de masterat.

3. Valoarea socio-economici a rezultatelor obtinute

Foarte bine. Din punct de vedere socio-economic proiectul este eficient si permite de a
utiliza metodele obtinute in selectare si evidentierea noilor specii de microorganisme, care
sintetizeaza toxine, cu cheltuieli minore. Diagnosticarea genelor de sintezd a micotoxinelor
poate fi utilizatd inclusiv ca analizd preliminara a probabilitatii acumularii micotoxinei atat n
stadiul de crestere a culturii, cat si in stadiul depozitarii acesteia. Aceasta analiza va contribui la
reducerea riscului de contaminarea alimentelor cu micotoxine si la evaluarea probabilitétii de
aparitie a micotoxinelor in timpul depozitarii alimentelor, precum si la evaluarea probelor de
produse alimentare in care probabilitatea de detectare a micotoxinelor este maxima.

Procedeele metodice elaborate pot fi utile in evidentierea produselor infestate cu ciuperci
de mucegai si In care se pot acumula micotoxine. Detectia la timp a ciupercilor de mucegai
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producatoare de toxine poate reduce riscul aparitiei in produsele alimentare a micotoxinelor
care pun in pericol sandtatea oamenilor.

4. Pregitirea cercetitorilor in cadrul proiectului prin doctorat/postdoctorat

In cadrul proiectului au participat 2 cercetitori tineri — 33,3% din numarul total al
participantilor la proiect. In procesul de realizare a proiectului acesti cercetitori au insusit
metoda de determinare a micotoxinelor prin metoda enzyme-linked immunosorbent assay
(ELISA). Inclusiv in proiect au fost prevazute conlucrarile cu cadrele stiintifice din Belarus, se
poate concluziona ca elaborare, desfasurare proiectului sa efectuat la un nivel inalt stiintific.
Echipa proiectului, din punct de vedere a cerintelor puse in realizarea oricarui proiect, atragerea
tinerilor cercetatori stiintifici, nu a fost complet realizata.

5. Eficienta colaborarii intre organizatia din R. Moldova si partenerii nationali si de
peste hotare:

Foarte bine. Pe parcursul implementarii proiectului, echipa a mentinut o comunicare cu
partenerii din Belarus. Structura primerilor proiectati de grupul de cercetatori din RM a fost
transmisa partenerilor din Belarus pentru validarea si utilizarea lor. La realizarea proiectului
grupul de cercetatori din RM a cooperat eficient si cu parteneri locali — de la Universitatea
Tehnica a Moldovei in cadrul proiectului national ,,Ameliorarea calitatii si sigurantei
alimentelor prin biotehnologie si inginerie alimentard”, precum si proiectul din cadrul Joint
Operational Programme Romania INTELLIGENT VALORISATION OF AGRO-FOOD
INDUSTRIAL WASTES.

6. Posibilitatea de continuare a cercetirilor in cadrul proiectelor internationale sau
de implementare a rezultatelor obtinute:

Foarte bine. Aceasta directie de cercetare este de perspectiva in asigurarea sigurantei
produselor alimentare. Rezultatele obtinute pot servi drept o baza pentru o colaborare ulterioara
cu parteneri internationali in cadrul unor proiecte comune.

Concluzii:
Raport aprobat cu calificativul Foarte bine.

Au fost creati si testati experimental primerii pentru identificarea genelor implicate in
sinteza micotoxinelor. Au fost selectate conditii optime de PCR si PCR 1in timp real si au fost
descrise protocoale PCR sau PCR in timp real pentru fiecare pereche de primeri. Primerii au
fost, de asemenea, proiectate si testate experimental pentru a identifica o gama de fungi
toxigenici.

S-a demonstrat ca genele pentru sinteza micotoxinelor pot fi detectate chiar si in acele
etape cand continutul micotoxine este sub limita de detectare. Acest lucru ar putea insemna ca
analiza PCR (PCR 1in timp real) a genelor de sinteza a micotoxinelor poate identifica loturi de
produse care sunt mai susceptibile de a acumula micotoxine in timpul depozitarii.

A fost demonstrat ca se poate face o analizd preliminara a produselor examinate inainte
de depozitare si in timpul depozitdrii pentru a determina riscul asociat cu micotoxine in cantitdti
care depasesc concentratiile acceptabile. S-a demonstrat cd analiza PCR (PCR in timp real) a
alimentelor pentru gene implicate in sinteza micotoxinelor previne aparitia si acumularea
micotoxinelor in alimente.

Conducator al
Sectiei Stiinte ale Vietii
acad.. Boris Gaina



