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Introducere: Persistența unor pesticide reprezintă o problemă importantă din cauza riscurilor pe care le generează pentru organismele vii. Explorarea capacității microorganismelor de a transforma acești compuși poate 

contribui la dezvoltarea unor strategii ecologice de reducere a contaminării mediului. Totuși, lipsa datelor de secvențiere genomică integrală pentru numeroase tulpini din colecțiile microbiene limitează caracterizarea moleculară a 
acestora. În acest context, proteomurile de referință disponibile în baza de date NCBI oferă o resursă pentru analiza in silico a repertoriului enzimatic și a diversității proteomice intra-specifice.
Scopul studiului a fost dezvoltarea unui pipeline bioinformatic integrat pentru screeningul speciilor bacteriene asociate colecției CNMN (IMB UTM), prin analiza omologilor enzimatici asociați transformării pesticidelor și evaluarea 
variabilității proteomice intra-specifice, în vederea prioritizării speciilor pentru cercetări ulterioare privind bioremedierea.

1. NCBI Genome Database. URL: https://www.ncbi.nlm.nih.gov/home/genomes/
2. Colecția Națională de Microorganisme Nepatogene (CNMN). URL: https://cnmn.utm.md/collections_list?type=Bacterii
3. KEGG PATHWAY Database. URL: https://www.kegg.jp/pathway/map00621
4. Camacho, C., Coulouris, G., Avagyan, V., Ma, N., Papadopoulos, J., Bealer, K., & Madden, T. L. (2009). BLAST+: architecture and applications. BMC Bioinformatics, 10, p. 421.
5. Simão F.A., Waterhouse R.M., Ioannidis P., et al. BUSCO: assessing genome assembly and annotation completeness with single-copy orthologs. Bioinformatics, 2015, 31, p.3210–3212. 
6. Emms D.M., Kelly S. OrthoFinder: phylogenetic orthology inference for comparative genomics. Genome Biology, 2019, vol. 20, nr. 1, p. 238.

Acest studiu a fost susținut de subprogramul de cercetare 020101 “InBioS - Soluții biotehnologice inovative
pentru agricultură, medicină și protecția mediului”, finanțat de Ministerul Educației și Cercetării al Republicii
Moldova.
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Criterii de filtrare BLASTp (v. 2.13.0) [4]: identitate ≥35% / 
≥40%, acoperirea interogării ≥50%, E-value ≤ 1 × 10-5. 

Au fost selectate 10 specii prioritare, până la 20 proteomuri/ 
specie. Completitudinea proteomurilor a fost evaluată cu 
BUSCO (v. 5.4.7) [5], prag ≥95%. 

Analiza ortogrupurilor a fost realizată cu OrthoFinder (v. 2.5.5)
[6], iar distribuția acestora a fost clasificată în categorii: 

Core – 100%, Soft Core – 95-99%, Shell, Cloud – <15%.

APLICAREA SCREENINGULUI BIOINFORMATIC PENTRU SELECTAREA BACTERIILOR CU POTENȚIAL DE BIOREMEDIERE A PESTICIDELOR

Proteomurile de referință

anotate din baza NCBI [1] 

pentru 39 de specii

bacteriene asociate 

colecției CNMN IMB 

UTM [2] (3 proteomuri/

specie) au fost analizate

in silico pentru

identificarea omologilor

enzimelor associate transformării

Fig. 1
Compoziția

taxonomică a 
celor 39 de 

specii
bacteriene
analizate.

Rezultate:

Fig. 4. Statutul pangenomic al genelor marker (subset) în cele 10 specii prioritare

Fig. 2. Arhitectura pipeline-ului bioinformatic.

Fig. 3. Distribuția genelor implicate în degradarea: 
A – PCB-urilor, B – HCH, C – Glifosat (aroA – țintă pentru glifosat);

≥ 35% – gri, ≥ 40% – albastru, Ward.D2.

Materiale și Metode:

A

B

C

pesticidelor organice (PCB-urilor, HCH, glifosat), 

Utilizând 41 de secvențe proteice de referință (markeri) [3].

Bibliografie:

Concluzii
• A fost dezvoltat un pipeline in silico, care a permis prioritizarea speciilor 

bacteriene cu potențial de bioremediere;
• Au fost identificați candidați prioritari: pentru transformarea PCB –

Rhodococcus rhodochrous și Streptomyces scabiei; pentru HCH –
Bradyrhizobium japonicum și Rhizobium leguminosarum. Pseudomonas spp. 
prezintă cel mai larg spectru de gene (inclusiv pentru glifosat), dar acestea 
sunt în Shell/Cloud și variază între tulpini;

• Metoda prioritizează speciile pe baza potențialului genetic din proteomurile 
de referință, сonfirmarea activității enzimatice și a prezenței genelor la 
tulpinile reprezintă următoarea etapă experimentală.



VIABILITATEA ȘI POTENȚIALUL PRODUCTIV AL LEVURILOR PIGMENTATE DIN GENUL RHODOTORULA –
PRODUCĂTOARE DE CAROTENOIZI, DUPĂ CONSERVARE ÎNDELUNGATĂ

BALAN Ludmila, BOGDAN-GOLUBI Nina, ȚÎBÎRNAC Evelina, ROZLOVAN Ana

Actualitatea și importanța cercetării

Levurile pigmentate din genul Rhodotorula prezintă un interes biotehnologic deosebit

datorită capacității de a sintetiza carotenoizi, precum β-carotenul, γ-carotenul, torulenul și

torularhodina, compuși naturali cu proprietăți antioxidante.

Actualitatea cercetărilor este determinată de necesitatea identificării unor metode

eficiente și sustenabile de stimulare a biosintezei carotenoizilor. În acest sens, utilizarea

extractelor de manoproteine obținute din subproduse agroalimentare reprezintă o abordare

promițătoare pentru optimizarea cultivării levurilor și valorificarea resurselor secundare.

Cercetările contribuie astfel la dezvoltarea unor tehnologii biotehnologice sustenabile pentru

obținerea compușilor bioactivi naturali.

Scopul cercetării

Evaluarea potențialului productiv și a caracteristicilor biochimice ale unor tulpini

selectate de Rhodotorula – producătoare de carotenoizi, după conserevare îndelungată, în

urma reactivării cu utilizarea unor extracte bioactive de manoproteine (MP).

Rhodotorula – producătoare de 

carotenoizi cultivată pe YPD agar

și în stare liofilizată

Materiale și metode

Tulpini de drojdii pigmentate: Rhodotorula gracilis CNMN-YS-03, Rhodotorula glutinis CNMN-YS-08

1 Reactivarea cu manoproteine

Rehidratarea biomasei liofilizate cu 1-10%

extracte bioactive de manoproteine obținute din

drojdiile de bere (MPB) și vin roșu Merlot (MPV),
16 ore, (28±1)°C.

2 Determinarea viabilității

Cultivarea tulpinilor din g. Rhodotorula pe medii

agarizate și stabilirea capacității de

supraviețuire celulară, în dependență de

mediul de reactivare.

3

Regenerarea culturilor

Cultivarea tulpinilor în câteva pasaje consecutive

pentru restabilirea și stimularea activității

biosintetice, în dependență de mediul de

reactivare și concentrația extractului.

4 Evaluarea potențialului productiv

Evaluarea productivității biomasei, conținutului de

carotenoizi sintetizați, carbohidrați, proteine și

determinarea capacității antioxidante și

antiradicalice.

1 Creșterea viabilității celulare

Utilizarea extractului manoproteic

obținut din biomasa drojdiilor de vin

roșu Merlot (MPV) în componența

mediilor de reactivare a tulpinilor de

Rhodotorula duce la sporirea

capacității de supraviețuire celulară

cu +21,1 – 35,6%.

Capacitatea de supraviețuire a 

tulpinilor de Rhodotorula în 

dependență de mediul de reactivare 

(1) Martor, (2) MPB, (3) MPV.

2 Intensificarea potențialului productiv

de 2,83–2,99x Productivitatea biomasei

Preparatele MP sporesc:

de 2,25–2,47× Conținutul de carotenoizi

de 4,27–4,54× Cantitatea de carbohidrați

Rezultatele obținute au fost publicate în: 

3 articole Scopus/Web of Science

4 hotărâri pozitive de acordare a Brevetelor de invenție;

2 Medalii de Aur, 2 Medalii de Argint și Premiu Special.

3

Extractele bioactive de 

manoproteine obținute din 

biomasa reziduală a drojdiilor de 

la producerea berei Lager

(MPB) și a vinului roșu Merlot

(MPV)

Concluzii: Extractele de manoproteine obținute din subproduse ale industriei berii și vinificației reprezintă o soluție sustenabilă pentru reactivarea levurilor pigmentate după

conservarea îndelungată în stare liofilizată, sporind supraviețuirea celulară cu 20–36% și influențând activitatea metabolică a tulpinilor de Rhodotorula. Efectele

diferențiate ale extractelor MPV și MPB asupra acumulării biomasei, carbohidraților, proteinelor și carotenoizilor, precum și asupra activității antioxidante, evidențiază

potențialul acestora pentru optimizarea proceselor biotehnologice și valorificarea resurselor reziduale în vederea obținerii compușilor bioactivi.

Finanțare: Acest studiu a fost susținut în cadrul proiectului de cercetare pentru Tineri Cercetători 25.80012.7007.16TC „Viabilitatea și potențialul productiv
al levurilor pigmentate din genul Rhodotorula— producătoare de carotenoizi, după conservarea îndelungată”, finanțat de Agenția Națională pentru
Cercetare și Dezvoltare (ANCD).

Rezultate obținute

Diseminarea rezultatelor

ludmila.balan@imb.utm.md
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Bioremedierea solurilor contaminate cu poluanți organici persistenți (DDTs și 
HCHs) contribuie la: (1) sporirea biomasei și respirației microbiene, și (2) 
scăderea vitezei specifice maximale ale creșterii biomasei. În cel mai bun caz,  
conținutul DDTs și HCHs a scăzut respectiv de 1.9 și 4.6 ori, biomasa microbiană 
și respirația solului au crescut respectiv de 6.1 și 5.5 ori, iar viteza specifică 
maximală a scăzut de 1.8 ori. 

Au fost identificate corelații 
semnificative dintre: (1) conținutul 
sumar al pesticidelor în sol și biomasa 
microbiană (R2 =0,99), (2) conținutul 
HCHs și respirația solului (R2 =0,98), și 
(3) conținutul DDTs și biomasa 
microbiană (R2 =0,96). 

Acestea corelații permit evaluarea atât 
calitativă cât și cantitativă a eficienței 
procedeelor de bioremediere a solurilor 
poluate cu poluanți periculoși.

Criterii de evaluare 
pedo-microbiologică a eficienței 
procedeelor de bioremediere a 
solurilor contaminate cu poluanți 
periculoși

Corcimaru Serghei, dr. conf.,

Rastimeşina Inna, dr. conf.

1

3

2

4

Aplicarea procedeelor de bioremediere a 
solului contaminat cu poluanți organici 
persistenți (DDTs și HCHs) a contribuit la 
scăderea conținutului pesticidelor 
organoclorurate în sol de la 600-700 
mg/kg până la 90-110 mg/kg. 

Institutul de Microbiologie și Biotehnologie al Universității Tehnice a 
Moldovei

Acest studiu a fost susținut de subprogramul de cercetare 020101 “InBioS - Soluții biotehnologice inovative
pentru agricultură, medicină și protecția mediului”, finanțat de Ministerul Educației și Cercetării al 
Republicii Moldova.
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Universitatea Tehnică a Moldovei
Institutul de Microbiologie și Biotehnologie

Laboratorul Microbiologia Solului

Dr. Vasile Todiraș

Biopreparat rizobial pentru stimularea producției
de soia

REZULTATUL APLICĂRII

483,5 g/m²  =  4,84 t/ha
Aplicarea biopreparatului a permis obținerea a 483,5 g de boabe de soia de pe 1 m², ceea ce corespunde, prin recalculare, unei producții de
4,84 t/ha. Rezultatul este comparabil cu cele mai bune producții din Republica Moldova și din regiune și chiar le depășește.

Lot experimental de soia

Nodozități radiculare

Festivalul cercetării și inovării „Știința pentru pace și dezvoltare: creativitate, experiență, perspective”, 
Ediția a X-a, 10 noiembrie - Academia de Științe a Moldovei - Realizări Științifice 2026

Acest studiu a fost susținut de subprogramul de cercetare 020101 “InBioS - Soluții biotehnologice inovative pentru 
agricultură, medicină și protecția mediului”, finanțat de Ministerul Educației și Cercetării al Republicii Moldova.
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Influența tehnicilor de macerare asupra compoziției 
fenolice și culorii vinurilor roșii Fetească Neagră și 
Rară Neagră

Alexandra Arseni1*,  Rodica Sturza1,  Natalia Vladei1 ,Nadejda Botezatu1

1 Departamentul Oenologie și Chimie, Universitatea Tehnică a Moldovei, Chișinău   ·   *alexandra.arseni@enl.utm.md

1 Introducere și scop

• Fenolii determină culoarea, 
astringența și stabilitatea vinului 
roșu; se extrag din pieliță și 
semințe la macerare.

• Criomacerarea (4–15 °C) vizează 
antocianii, termomacerarea (60–
75 °C) proantocianidinele.

• Răspunsul soiurilor Fetească 
Neagră și Rară Neagră este puțin 
studiat.

Scop: Evaluarea efectelor macerării
clasicecu fermentare(MF) , 
criomacerării(CM) și termomacerării(TM) 
asupra compoziției fenolice, parametrilor
cromatici și proprietăților fizico-chimice
ale vinurilor obținute din soiurile
Fetească Neagră și Rară Neagră.

fenoli RN: MF → TM CI maxim, FN-CM

2 Metode analitice

Fenoli totali Folin–Ciocalteu, mg GAE/L

Proantocianidine metoda Bate-Smith, mg/L

Flavan-3-oli
HPLC-DAD-MS-ESI⁺, Kinetex 
XB-C18

Antociani
pH-diferențială, 520 și 700 
nm

CI, H,  %Y,%R,%B.
Glories: CI = A420 + A520 + 
A620

Flavan-3-oli (1, 2) și procianidine B1–B4 (3–6)

3 Material și protocoale
Vitis vinifera L., recolta 2025; analize în 2026;
Experimentele de microvinificație au fost
desfășurate în cadrul Centrului de Microvinificație
al Universității Tehnice a Moldovei (UTM).

MF  Macerare-fermentare
25–30 °C, remontaj de 2 ori/zi

CM  Criomacerare
4–8 °C, 48–72 h, apoi ca MF

TM  Termomacerare
70 °C, răcire la 25 °C, apoi ca MF

Din laboratorul de oenologie

Zdrobire · bobițe · vinuri · spectrofotometrie

4 Flavan-3-oli în vinuri

mg/L FN RN

Catechină 35,32 28,42

Epicatechină 22,12 19,76

Galocatechină 0,75 1,34

Epigalocatechină 1,58 2,19

Galat de catechină 0,18 0,11

Total monomeri 59,2 51,82

Procianidina B1 37,92 29,14

Procianidina B2 33,08 24,56

Total flavan-3-oli 130,2 105,52

Fracția complexată cu proteine și 
polizaharide: ~54,5% la FN, ~50,9% la RN. 

5 Efectul macerării asupra fenolilor și culorii

Fenoli totali, mg GAE/L
MF → TM: FN +93%, RN +223%

Proantocianidine, mg/L

MF → TM: FN +26%, RN +98%

Antociani, mg/L
Maxim FN-CM 161mg/l; și RN-CM 127,3mg/l.

Intensitate colorantă (CI)
Maxim FN-CM: 10,58 (H = 0,66).

6 Concluzii

1 Termomacerarea (70 °C) a maximizat fenolii totali și 
proantocianidinele la ambele soiuri: MF < CM < TM.
2 Fetească Neagră are potențial fenolic superior: fenoli totali de
1,5–2,0 ori mai mari; proantocianidine 518,8 față de 384,4 mg/L
la TM.
3 Criomacerarea a dat cea mai vie culoare la Fetească Neagră (CI 
10,58; H 0,66).

4 Indiferent de tehnica de macerare aplicată, componenta
roșie (%R) a fost predominantă în toate variantele
experimentale, cu valori cuprinse între 49,0% și 53,9%.
Componenta galbenă (%Y) a variat între 35,34% și 38,40%,
fără diferențe semnificative între variantele tehnologice,
în timp ce componenta albastră (%B) a înregistrat cele mai
scăzute valori (9,45–12,70%).

Recomandare: FN: CM pentru culoare, TM pentru structură; 
RN: TM.

Mulțumiri. Cercetarea a fost susținută de proiectul instituțional, subprogramul 02.04.05 „Optimizarea tehnologiilor de 
procesare a alimentelor în contextul bioeconomiei circulare și al schimbărilor climatice”, Bio-OpTehPAS, implementat la 
Universitatea Tehnică a Moldovei.



Actualitatea temei de cercetare

DEZVOLTAREA PRODUSELOR LACTATE FERMENTATE CU 

VALOARE BIOLOGICĂ SPORITĂ PRIN ÎNCORPORAREA 

INGREDIENTELOR BIOACTIVE DIN FRUCTE

Tatiana CUȘMENCO

Contextul științific al cercetării

Tatiana Cușmenco

Recunoașterea și valorificarea rezultatelor cercetării

Brevet, premii, distincții și act de implementare 

Festivalul cercetării și inovării 

„Știința pentru pace și dezvoltare: 

creativitate, experiență, perspective” 

ediția a V-a

Mulțumiri: Cercetarea a fost realizată cu sprijinul Proiectului instituțional, subprogramul 020405 „Optimizarea tehnologiilor

de procesare a produselor alimentare în contextul bioeconomiei circulare și al schimbărilor climatice”, Bio-OpTehPAS,

implementat în cadrul Universității Tehnice a Moldovei.

Coordonator de program: Aliona GHENDOV-MOŞANU, dr. hab., conf. univ.
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ȘTIINȚA PENTRU PACE ȘI DEZVOLTARE: 

CREATIVITATE, EXPERIENȚĂ, PERSPECTIVE. 

EDIȚIA A V-EA

10 noiembrie 2026, Chișinau, Republica Moldova

NOUTĂȚI FLORISTICE DIN REPUBLICA MOLDOVA

Pavel PÎNZARU
Grădina Botanică Națională (Institut) „Alexsandru Ciubotaru”, 

Universitatea de Stat din Moldova

INTRODUCERE. Până în anul 2025 au fost înregistrate 1804 specii/subspecii de plante

vasculare în flora sponatnă a Republicii Moldova [Pînzaru, 2023, 2024; Pînzaru et al.

2025; Ghendov & Izverscaia 2025; Ionița, 2025;]

MATERIALE ȘI METODE. Plantele au fost colectate de autor în timpul expedițiilor în

teren și vor fi transmise Herbarului Gărdinii Botanice din Chișinău. Determinarea

speciilor s-a realizat în conformitate cu metoda clasică comparativ-morfologică, unele

specii au fost consultate în 2026 și în Herbarul din Iași [IAGB].

CONCLUZII. În conformitate cu cercetările floristice recentele Flora vasculară spontană a Republicii Moldova enumără

1810 specii. Speciile Carex umbrosa Host, Dactylis glomerata subsp. lobata (Drejer) H.Lindb., Hieracium brevifolium

Tausch și Poa remota Forselles se propun a se include în Lista speciilor protejate de Stat, categoria DD (nu există informații

suficiente pentru a evalua riscul).

REZULTATE ȘI DISCUȚII. Ca rezultat al cercetărilor floristice efectuate în 2026 au fost

înregistrate pentru prima dată în flora Republicii Moldova 6 specii:

1. Carex umbrosa Host – specie perenă, mezofilă, central-europeană, vegetează rar, în

grupuri mici prin păduri de stejar pedunculat (Quercus robur L.) cu strigoaie (Veratrum

nigrum L.) din comuna Cotiujeni, raionul Briceni, colectată 02.06.2025, 01.06.20226,

cultivată în grădina privată a autorului și determinată în 2026.

2. Dactylis glomerata subsp. lobata (Drejer) H.Lindb. [= D. polygama Horvat.] - specie

perenă, mezofilă, răspândită în Europa de Vest și Centrală până în Caucaz. Vegetează în

gurpuri mici prin pădure de stejar pedunculat (Quercus robur L.) și strigoaie (Veratrum

nigrum L.) din pădurea „Rosoșeni”, comuna Cotiujeni, raionul Briceni, colectată de P.

Pînzaru 01.06.2026. Dactylis polygama Horvat. a fost inclusă în „Determinator de

plante din Republica Moldova”(A.Negru, 2007), fără a fi documentată cu exsicate.

3. Hieracium brevifolium Tausch – specie europeană, xeromezofilă, vegetează rar în

pădurea de stejar pedunculat (Quercus robur L.) cu strigoaie (Veratrum nigrum L.) din

comuna Cotiujeni, raionul Briceni, colectată 31.08.2025, 14.10.2026 și din pădure de

gorun (Quercus petraea (Matt.) Liebl. cu vulturică de umbră (Hieracium umbrosum

Jord.), comuna Logănești, raionul Hîncești, cultivată în grădina privată a autorului.

4. Panicum dichotomiflorum Michx. – Specie anuală, adventivă, mezofilă, originară

din America de Nord, a fost înregistrată pe marginea unui câmp cu porumb în apropire

de satul Hănășeni din comuna Pleșeni, raionul Cantemir, colectată 02.07.2009, dar

determinată abia 04.02.2026, P. Pînzaru.

5. Poa remota Forselles – specie hemicriptofită, mezofilă, răspândită în Europa, Caucaz

până în nord-estul Chinei. Un grup mic de plante a fost înregistrat în pădurea de stejar

pedunculat (Quercus robur L.) cu strigoaie (Veratrum nigrum L.), în apropire de orașul

Dondușeni, 04.06.2026, leg. P. Pînzaru.

6. Rubus nemoralis P.J.Müll. – arbust mezofil, cu tulpini arcuite , de 1,5-3 m lungime,

originar din Europa Centrală și de Nord (Belgia, Cehia, Danemarca, Germaania, Irlanda,

Marea Britanie, Norvegia, Polonia, Țările de Jos). Un grup de plante a fost înregistrat în

lungul unei vâlcele pe o colină cu viță de vie, comuna Boldurești, raionul Nisporeni,

01.09.2026 , leg. P. Pînzaru.

.

Dactylis glomerata subsp.

lobata (Drejer) H.Lindb.

Hieracium brevifolium Tausch

Rubus nemoralis P.J.Müll.Poa remota Forselles Panicum dichotomiflorum Michx.

*Cercetările au fost realizate în cadrul Subprogramului 010101 ”Cercetarea și conservarea ex situ și in situ a diversității 

plantelor din Republica Moldova”

Carex umbrosa Host
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SOIURI NOI AUTOHTONE DE CRIZANTEMĂ -

CHRYSANTHEMUM INDICIUM L. ‘CASCADA’ ȘI ‘IZVORAȘ’

DOMENII DE APLICARE: Producția de flori, amenajarea spațiilor verzi, plantă în container

OBIECTIVE: Obținerea unor soiuri noi, mai productive și mai rezistente, în condiții locale

AVANTAJE: Soiurile create în condițiile pedoclimatice locale prezintă indici decorativi valoroși și sunt rezistenți

la poluare, agenți patogeni și dăunători. Înfloresc abundent și pe o perioadă îndelungată.

RECUNOȘTINȚĂ: A fost realizată în cadrul proiectului 010101 „Cercetarea și conservarea ex situ și in situ

a diversității plantelor în Republica Moldova”

Chrysanthemum indicium L. ’CASCADA’

'Izvoraș' – tufă cu înălțimea de

45–60 cm, având un port

semisferic. Înflorirea începe în a

doua jumătate a lunii octombrie și

durează o perioadă îndelungată -

între 30 și 48 de zile. Datorită

portului său compact și

numeroaselor inflorescențe

delicate, soiul are utilizare

multiplă.

MATERIAL ȘI METODĂ

Experiențele au fost efectuate pe terenul de cercetare al Grădinii Botanice Naționale (Institut)

„Alexandru Ciubotaru”. S-au aplicat metode de hibridare naturală, iar soiurile obținute au fost

multiplicate și plantate pe parcelele experimentale ale Laboratorului Plante Ornamentale. Obiectul de

studiu l-au constituit crizantemele - plante erbacee, perene, cu înflorire de toamnă, cu inflorescențe

simple (de tip margaretă).

Persoană de contact: Voineac Ina, Ph.D , e-mail: innavoineac66@gmail.com

‘Cascada' - tufă cu înălțimea

de 100-120 cm, are formă

piramidală. Perioada de

înflorire: de la mijlocul lunii

octombrie, până la sfârșitul lunii

noiembrie. Necesită tutorare,

tufa fiind resfirată.

Chrysanthemum indicium L. ’IZVORAȘ’

DESCRIERE:
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Introducere. Impactul cariei severe timpurii (CST) nu se limitează la leziunile țesuturilor dentare, ci se extinde
asupra funcționării cotidiene, stării emoționale a copilului și vieții familiale. Manifestări precum durerea
dentară, dificultățile de alimentație, perturbarea somnului și restrângerea activităților zilnice pot compromite
calitatea vieții asociată sănătății orale (CVaSO). Evaluarea directă a acestui impact este deosebit de dificilă la
preșcolari, mai ales la copiii sub 3 ani, din cauza capacităților încă limitate de autoevaluare și exprimare
verbală.

ASOCIEREA DINTRE SEVERITATEA CARIEI SEVERE TIMPURII ȘI 
AFECTAREA CALITĂȚII VIEȚII ASOCIATE SĂNĂTĂȚII ORALE LA COPIII PREȘCOLARI

Scopul. Determinarea impactului cariei severe timpurii asupra calității vieții asociate sănătății orale la copiii de
vârstă preșcolară.

Materiale și metode. A fost realizat un studiu observațional, analitic, de tip caz-martor, care a cuprins 609 copii
cu vârste între 6 și 72 de luni, repartizați în două loturi: 203 copii cu CST (L₁) și 406 copii fără carie dentară
(L₀). Impactul asupra CVaSO a fost apreciat prin intermediul unui chestionar în limba română, adaptat și extins
pornind de la instrumentul Early Childhood Oral Health Impact Scale (ECOHIS), completat de părinți sau
îngrijitori. Severitatea leziunilor carioase a fost evaluată cu ajutorul Sistemului Internațional de Detectare și
Evaluare a Cariei II (International Caries Detection and Assessment System II – ICDAS II).

Rezultate. În lotul copiilor cu CST (L₁), scorurile ICDAS II au variat semnificativ în funcție de categoriile CVaSO
(testul Kruskal–Wallis: H = 105,53; p < 0,001). S-a evidențiat o corelație pozitivă puternică între nivelul ordinal
al afectării CVaSO și scorul ICDAS II (ρ = 0,700; p < 0,001). Totodată, scorul global al impactului asupra CVaSO s-
a corelat pozitiv și puternic cu severitatea cariei, exprimată prin scorul global ICDAS II (ρ = 0,755; p < 0,001).

Fig.3. Nivelul scorului CVaSO la copiii afecțați prin carie

dentarăși cei șănătoși.

Concluzii. O severitate mai mare a CST a fost asociată cu o
afectare mai pronunțată a calității vieții copiilor și a
familiilor acestora. Includerea evaluării CVaSO în
examinarea stomatologică poate facilita recunoașterea
efectelor funcționale, emoționale și familiale ale bolii și
poate contribui la individualizarea intervențiilor
preventive și terapeutice.

Hristea Elena , Plamadeală Svetlana, Spinei Aurelia

Catedra de stomatologie pediatrică „Ion Lupan”

Fig.1. Copil cu ICDAS II = 0, CVaSO = 0

Fig.2. Copil cu ICDAS II = 13, CVaSO = 48

ICDAS = 0

ICDAS = 13

CVaSO = 0

CVaSO = 48

Cuvinte-cheie. Carie severă timpurie, preșcolari, CVaSO.



AIM: Obtaining new more prolific and resistant varieties under native conditions

DESCRIPTION: Variety Domnița was obtained

in 2001, from the seeds (collection of 2000) of

the variety Fuchsia Fairy from the group of

small-flowered chrysanthemums with an

average flowering period. The bush is 60-70

cm tall, the foliage is medium, the shoots are

resistant to lodging. The leaves are rounded,

large, shiny. Inflorescences are terry dark pink

with a lilac tint, 4.5-6 cm in diameter. In full

dissolution, the center (tubular flowers) is

clearly visible, small, bright yellow with a

slightly greenish tint. The variety belongs to

the group of early flowering, it begins to bloom

from the end of September and retains its

decorative effect from 36 to 52 days. It can be

propagated vegetatively and annually by stem

cuttings and by dividing the bush. Usually, the

division of the bushes is carried out in the

spring (May). Drought - and frost-resistant,

can be used for cutting, in mixborders and

group plantings.

Academia de Științe a Moldovei Festivalul

cercetării și inovării

„Știința pentru pace și dezvoltare: creativitate, 

experiență, perspective” ediția a V-a
MOLDOVA STATE UNIVERSITY           

«Alexandru Ciubotaru» National Botanical Garden 

(Institute) 

Ornamental Plant Laboratory 

APPLICATION FIELDS: Environment, conservation of biodiversity, plant breeding, agriculture,

landscaping design

PATENT APPLICATION: 2024 0018 din 2024 08.19. Date of granting: 2026.04.30

Chrysanthemum indicium L. “Domnița” - is a new local variety 

ADVANTAGES:The variety created under the local pedoclimatic conditions possesses

valuable decorative indices, is resistant to pollution, pathogens and pests. Flowering earlier,

abundant and long lasting.

IMPLEMENTATION STAGE: At the laboratory level

AUTHORS:  VOINEAC Ina, ROȘCA Ion, SLIVCA, Vasile, MÎRZA, Alexandru

ACKNOWLEDGMENTS: The research was conducted with the project 010101 Research and

ex situ and in situ conservation of plant diversity in the Republic of Moldova

Contact person: Voineac Ina, Ph.D , e-mail: innavoineac66@gmail.com
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Bioeconomie circulară în tehnologia alimentară: produse funcționale din 

resurse vegetale locale și subproduse agroalimentare
Subprogramul instituțional 020405 „Optimizarea tehnologiilor de procesare a alimentelor în contextul bioeconomiei circulare și schimbărilor climatice” 

(Bio-OpTehPAS)

Capcanari Tatiana, Covaliov Eugenia, Radu Oxana, Popovici Violina, 
Chirsanova Aurica, Suhodol Natalia, Deseatnicova Olga, Boiștean Alina, Reșitca Vladislav

Universitatea Tehnică a Moldovei, Centrul de cercetare „Oenologie, Tehnologii Alimentare, Procesare și Nutriție”, Departamentul Alimentație și Nutriție, Chișinău

INTRODUCERE

Schimbările climatice și pierderile de resurse cer

tehnologii care valorifică integral materia primă.

Subprodusele agroalimentare (șroturi de cânepă și

migdale, sâmburi de caisă) și plantele locale sau

sălbatice (gutuie, cătină, salvie, goji, roșcove) sunt

surse de proteine, fibre și compuși bioactivi, iar

plasticul de unică folosință poate fi înlocuit cu veselă
comestibilă.

SCOP ȘI OBIECTIVE

Optimizarea tehnologiilor de procesare pentru

obținerea produselor alimentare funcționale după
principiile economiei circulare.

Valorificare — subproduse și materii prime vegetale 

locale

Optimizare — parametri tehnologici, compoziție, 

calitate

Sănătate publică — produse funcționale, securitate 

alimentară

CONCEPTUL CIRCULAR

Resurse locale

și subproduse

Procesare

optimizată

Produse

funcționale

Zero deșeuri,

veselă comestibilă

REZULTATELE ANILOR 2025–2026

1 capitol de 

monografie

CRC Press, 2025 

(Scopus)

3 articole 

științifice

WoS (IF 0,8); Ukr. J. 

Food Sci.; Cahul

9 teze la foruri 

internaționale

România, Turcia, R. 

Moldova

3 brevete de 

invenție

nr. 1820, 1914, 1915

2 cereri de 

brevet

nr. 2813 și 2814 (2026)

1 studiu 

populațional

securitate și 

comportament alimentar

PRODUSE FUNCȚIONALE DEZVOLTATE

Veselă comestibilă Jeleuri din gutuie 

și cătină

Bomboane gumate Shot digestiv din 

salvie

Fruit leather cu goji Sos de cătină Kombucha din 

mere și gutui

Nuci caramelizate Covrigi și pâine cu 

cânepă

Aluat fraged cu 

șrot de migdale

REZULTATE ȘTIINȚIFICE

Veselă comestibilă și biodegradabilă

• matrice din făină de grâu și gălbenuș de ou, tratată 

termic în regimuri diferite

• rezistență bună la manipulare, proprietăți organoleptice 
adecvate

• alternativă la plastic în catering și turismul ecologic

≈ 30 zile
degradare naturală completă

0 plastic
suport alimentar comestibil

Jeleuri din gutuie și cătină

• gutuie îmbogățită cu 0–4% pulbere de fructe bogate în 

compuși bioactivi

• CATA: 1–2% — „smooth”, „glossy”; adaos mare —
„sour”, „rubbery”

• articol WoS (IF 0,8), Annals of „Dunărea de Jos” Univ., 

2025

82,9–91,7%

inhibiție DPPH

597–633

mg GAE/100 g

8,91–5,24

mg vit. C/100 g

Shot digestiv din Salvia officinalis L.

• salvie din Căușeni și Nisporeni; extracte hidroalcoolice 

și lipidice

• UV-Vis: maxime la 325–400 nm (polifenoli) și ≈ 670 nm 
(clorofile)

• profil antioxidant, antiinflamator, antimicrobian și 

digestiv

2,576 ± 0,12
mg GAE/g polifenoli (Căușeni)

0,256 ± 0,04
mg QE/g flavonoide

Subproduse și plante sălbatice

• Brevet nr. 1914 — concentrat proteic din șrot de 

semințe de cânepă

• Cererile nr. 2813, 2814 — covrigi și pâine funcționale 
cu cânepă

• Șrot de migdale — proprietăți îmbunătățite ale 

aluatului fraged

• Roșcove sălbatice — sursă de nutrienți (capitol CRC 

Press, Scopus)

Dulciuri, snack-uri și băuturi

• Fruit leather cu goji — articol 2026

• Bomboane gumate — brevet nr. 1820

• Emulsie funcțională — brevet nr. 1915

• Sos de cătină — parametri optimizați

• Kombucha din mere și gutui

• Nuci caramelizate — tehnologie și strategie de piață

• Gastronomie moleculară pentru produse vegetale 

antioxidante

Nutriție și securitate alimentară

• chestionar adaptat, cu indicatori validați internațional

• bază de date validată: frecvența consumului, accesul la 

alimente, diversitatea dietei

• insecuritate ușoară, moderată și severă; grupuri 
vulnerabile după venit, educație și gospodărie

• analiza contextului nutrițional al consumului de produse 
ecologice

CONCLUZII

• Subprodusele și plantele locale au fost transformate în 10 produse funcționale cu activitate antioxidantă
ridicată.

• Rezultate valorificate prin 3 brevete, 2 cereri de brevet, 1 capitol Scopus, 3 articole și 9 teze internaționale.

• Vesela comestibilă reduce plasticul, iar datele despre securitatea alimentară susțin politici nutriționale.

MULȚUMIRI
Cercetările au fost realizate în cadrul subprogramului

instituțional 020405 Bio-OpTehPAS (coordonator: dr. hab.,
conf. univ. Aliona Ghendov-Moşanu), UTM.

tatiana.capcanari@toap.utm.md
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SUSTAINABLE VALORIZATION OF JERUSALEM ARTICHOKE 

(HELIANTHUS TUBEROSUS L.) IN THE CONTEXT OF THE 

CIRCULAR ECONOMY: A REVIEW WITH PERSPECTIVES FOR 

THE REPUBLIC OF MOLDOVA

Aurica CHIRSANOVA1,  Albina CIOCAN1*,  Alexandru MICU2,  Alina BOIȘTEAN1,  Daria PELIPEȚCHI1

1Technical University of Moldova, 168 Stefan cel Mare Blvd., Chisinau, MD-2004, Republic of Moldova
2Public Institution “National Center for Research and Seed Production”, “Porumbeni” Sector, Pașcani village, Criuleni District, MD-4834, Republic of Moldova

Introduction and aim

Climate extremes increase the need for low-input crops that tolerate drought and

poor soils, while circular-economy approaches call for the recovery and value-added

use of underutilized agricultural biomass [1].

Jerusalem artichoke (JA, Helianthus tuberosus L.) is still used mainly for its tubers,

whereas the aerial biomass and processing residues remain underused. Aim: to

examine whether the combined use of tubers, aboveground biomass and side

streams supports more efficient circular bioeconomy pathways than the separate use

of individual fractions (yield per hectare, energy balance, economic viability) and to

assess its relevance for the Republic of Moldova (RM).

Review methodology

Narrative review of literature from January 2014 to September 2026 retrieved from

Web of Science, Scopus, Google Scholar and SpringerLink (inulin, bioactive

compounds, functional foods, biomass, bioenergy, biorefinery, circular economy),

supplemented with national sources and synthesized thematically.

Botanical and agronomic potential

Fig. 1. Morphological features of JA: whole plant, flower head, involucre, leaf, stem and tubers 

• Tolerance: tubers overwinter at −30 °C under snow; soil pH 4.5–8.2; deep roots, 

but drought cut biomass by 46% – survival ≠ stable yield [2].

• Biomass: stems ≈70%, leaves ≈20% of aerial mass, yet leaves hold ~4× more 

protein than tubers [3].

• Productivity: 26 clones at one site varied ~3-fold (9.7–31.3 Mg/ha aerial biomass) 

– cultivar choice is decisive [4].

• Risk: tubers left in soil regenerate the crop – invasive weed potential [5].

Composition and bioactive compounds

• Inulin is 60–85% of tuber dry matter (DM), short-chained vs chicory (mostly DP 2–

10); scatter in reported values comes mainly from mixing fresh- and dry-matter 

bases [6].

• Phenolic acids (22 compounds; chlorogenic and dicaffeoylquinic acids 72–82%) 

are highest in leaves; Folin–Ciocalteu values may be inflated 65–94% by ascorbic 

acid [7].

• Flavonoids, terpenoids (77), sterols (25) are concentrated in aerial parts at 

flowering [8].

60–85%
inulin in tuber DM

39 vs 32
g/kg leaf protein yield: 

JA vs alfalfa

2× / −20%
biomass vs energy 

efficiency, annual 

cropping

4
JA cultivars registered 

in the RM

Health-promoting properties

Fig. 2. Solid frames – effects supported by human intervention studies; dashed – mainly in vitro / 

animal evidence 

Evidence is strongest for the prebiotic effect of inulin (↑ bifidobacteria; 5 g/day JA

powder in older adults); glycemic effects in humans are limited; other activities are

mainly preclinical.

Cascade valorization in a circular economy

Fig. 3. High-value fractions are recovered first, side streams go to secondary uses, remaining 

biomass to energy

• Single-product chains (e.g. succinic acid) were not competitive – several 

products from one crop are needed.

• Trade-offs: harvesting tubers + aerial biomass doubled yield (20.98 vs 10.30 Mg 

DM/ha) but lowered energy efficiency by ~20%; optimal harvest dates for tubers 

and aerial biomass differ; repeated shoot cuts reduce tuber yield.

Perspectives for the Republic of Moldova Conclusions

• Base: national guide for degraded land (≈80 Mg/ha green mass for biogas); cv. 

‘Solar’ ≈105 Mg/ha green mass [4].

• Cultivars: ‘Amicu-1’, ‘Amicu-2’, ‘Solar’, ‘Maria’ – still poorly characterized [7].

• Local food research: bread (5% JA flour), flour blends, patented yoghurt [9].

• Needed: cultivar characterization, harvest-regime trials, weed-risk control.

1. The main limitation of JA is variability, not low content; consistent reporting of 

measurement basis, DP and storage history is needed.

2. Health evidence is uneven – strongest for the prebiotic effect of inulin; claims 

should be limited accordingly.

3. Combined use of fractions is only partly supported: whole-plant cascade use is 

promising but not yet validated at pilot scale or by techno-economic and life-cycle 

assessment.

Selected references: [1] Qiu Y et al. (2018) Biotechnol Biofuels 11:151. [2] Kaszás L et al. (2022) Biomass Convers Biorefin 12:2149–2164. [3] Liava V et al. (2021) Agronomy 11:914. [4] Țîței V, Roșca I (2021) Ghid practic, Chișinău.

[5] Kim D-H et al. (2026) Curr Issues Mol Biol 48:180. [6] Rubel IA et al. (2021) Bioact Carbohydr Diet Fibre 26:100281. [7] Jankowski KJ, Bogucka B (2024) Energies 17:2511. [8] Johansson E et al. (2015) Int J Mol Sci 16:8997–9016.

[9] Chirsanova A et al. (2021) J Eng Sci 28:131–143.
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Fermentația lactică — instrument de valorificare a leguminoaselor și subproduselor de cânepă în alimente funcționale

Proiectul pentru tineri cercetători 25.80012.5107.11TC BIO-FERM 

„Valorificarea compușilor bioactivi din surse vegetale alternative pentru 

dezvoltarea alimentelor fermentate funcționale”

Covaliov Eugenia, Capcanari Tatiana, Radu Oxana, Negoița Cătălina

Universitatea Tehnică a Moldovei, Facultatea Tehnologia Alimentelor, Departamentul Alimentație și Nutriție, Chișinău

INTRODUCERE

Șrotul și inflorescențele de cânepă, ca și leguminoasele,

sunt bogate în proteine, fibre și polifenoli, dar conțin

factori antinutriționali — acid fitic și taninuri, care leagă

mineralele și proteinele. Fermentația cu bacterii lactice

(BAL) este o metodă simplă și ieftină de a-i reduce și de
a crește bioactivitatea materiei prime.

SCOP

Utilizarea fermentației lactice pentru valorificarea surselor

vegetale alternative și dezvoltarea a două alimente

funcționale: paste cu cânepă fermentată și snack-ul
NutriCubes din ovăz și leguminoase.

Cerere de brevet nr. 2802 din 28.05.2026
„Procedeu de fabricare a cuburilor nutritive pe bază 

de cereale și leguminoase fermentate”
Covaliov E., Popovici V., Capcanari T., Radu O.

FERMENTAȚIA LACTICĂ

Cânepă: șrot de semințe, 

inflorescențe

Leguminoase: linte, năut, 

mazăre

BAL

↓ acid fitic  ·  ↓ taninuri

↑ polifenoli  ·  ↑ antioxidanți  ·  ↑ digestibilitate

STUDIUL 1 · PASTE CU CÂNEPĂ FERMENTATĂ STUDIUL 2 · NUTRICUBES DIN OVĂZ ȘI LEGUMINOASE

Șrot de semințe
fitați 6347 mg/100 g

Inflorescențe
taninuri 757 mg/100 g

3 tulpini BAL, 35 °C, 22 

h → selectată L. 

plantarum

Reducerea factorilor antinutriționali, %

80
71

58

76

66
56

63
56

34

65
57

46

L. plantarum L. casei S. thermophilus

Acid fitic — șrot Acid fitic — inflorescențe Taninuri — șrot Taninuri — inflorescențe

Fig. 1. Efectul tulpinii BAL asupra acidului fitic și taninurilor

Paste îmbogățite cu cânepă fermentată (PM — șrot, PI — inflorescențe)

Martor L* 89,0 PM10 ΔE 27,3 PM20 ΔE 36,7 PI10 ΔE 32,5 PI20 ΔE 46,9

0

100

200

300

400

0 5 10 15 20 25 30

grad de înlocuire a făinii, %

PM — șrot PI — inflorescențe

Fig. 2. Polifenoli totali în pastele fierte, mg GAE/100 g

× 3,9 / × 12,5

polifenoli la 30% (PM / PI) față de 

martor

≤ 20%
parametri tehnologici acceptabili

5–20% · 5–15%

accept senzorial: PM · PI

Leguminoase
făină, 250 µm

Condiționare
1:5, 35 °C, 45 min

Fermentare
BAL mixt, 30 °C

Ovăz + leguminoase
70 : 30, apă 85 °C

Cuburi
formare, uscare

Reducerea factorilor antinutriționali prin fermentare, %

53,3

45,3

26,5

38,5

45,8

37,5

11,7 9,5 8,1

Linte Năut Mazăre

Acid fitic Taninuri ↑ Digestibilitate proteine (IVPD)

Fig. 3. Efectul fermentației asupra făinurilor de leguminoase

NutriCubes: trei formulări (ovăz : leguminoasă = 70 : 30)

Ovăz–linte (O-L)

6,28 mg GAE/g · DPPH 72,9%

gust 8,36/9

Ovăz–mazăre (O-P)

5,16 mg GAE/g · DPPH 51,9%

gust 7,52/9

Ovăz–năut (O-C)

4,32 mg GAE/g · DPPH 44,6%

gust 6,40/9

19,1–19,7 g
proteine / 100 g

10,7–12,6 g
fibre alimentare / 100 g

PER 1,51–1,99
raport de eficiență proteică (estimat)

7,48–8,12 / 9
acceptabilitate generală (107 evaluatori)

Activitatea apei 0,17–0,25 asigură stabilitatea microbiologică a produsului.

CONCLUZII
• L. plantarum a redus acidul fitic cu până la 79,9% și taninurile cu până la 65,0% în subprodusele de cânepă.

• Pastele cu 5–20% cânepă fermentată au mai mulți polifenoli și o calitate tehnologică și senzorială acceptabilă.

• NutriCubes oferă ≈ 19 g proteine și 11–13 g fibre/100 g; varianta ovăz–linte este cea mai bogată și cea mai apreciată.

MULȚUMIRI
Cercetarea a fost realizată în cadrul Proiectului pentru tineri

cercetători 25.80012.5107.11TC BIO-FERM, implementat la UTM
cu suportul ANCD.

eugenia.covaliov@toap.utm.md



SCOPUL INVENȚIEI
Reducerea interferențelor nespecifice

în testele imunoenzimatice pentru HEV
prin pretratarea probelor de ser / plasmă.

ELEMENTE DISTINCTIVE
Suspensie standardizată de caolin,
în tampon fosfat cu pH controlat,

cu conservant și dispersant opțional.

PREPARAREA REAGENTULUI Exemplu: suspensie 10% (m/V)

01 Pregătirea componentelor
10 g caolin de puritate analitică
sau farmaceutică.
Se pregătește tamponul fosfat
la pH 7,2 (preferat: 7,0–7,4).

02 Dispersare și omogenizare
Dispersare în ≈ 80 mL tampon.
Conservant: azidă de sodiu ≈ 0,02%.
Dispersant neionic: opțional.
Completare la 100 mL și omogenizare.

03 Îmbuteliere și păstrare

Flacoane etanșe de 10–50 mL.
Păstrare la 2–8 °C.
Agitare ușoară înainte de utilizare.

01 Contactul cu proba

Raport ser : reagent 1:20 în brevet.
Contact 5–10 min la 18–25 °C.

02 Separarea supernatantului

Centrifugare până la sedimentarea completă a caolinului.Prelevarea 
supernatantului clarificat, fără antrenarea sedimentului.

03 Testare ELISA

Anti-HEV IgM / IgG sau antigen HEV,
conform instrucțiunilor kitului.

UTILIZAREA ÎN TESTAREA HEV

2–15% (m/V)
Caolin • interval revendicat

pH 6,8–7,6
Tampon fosfat

0,01–0,1% 
Conservant antimicrobian

Reagent pe bază de suspensie standardizată de caolin pentru reducerea interferențelor în
testele imunoenzimatice pentru diagnosticul hepatitei virale E

Nr. cererii de brevet: s 2025 0125 din 16.12.2025
Autori: Sajin Octavian, Iziumov Nina, Țurcanu Adela, Guțu Veaceslav, Blaj Valentina

PARAMETRII PRINCIPALI REVENDICAȚI



Evaluarea prevalenței și riscurilor asociate infecției cu virusul hepatitei E la femeile însărcinate (2024-2027)

Autori: Sajin Octavian, Iziumov Nina, Blaj Valentina

Proiectul de evaluare a seroprevalenței virusului hepatitei E (VHE) la femeile însărcinate din Republica Moldova reprezintă un efort de cercetare inovator, marcând

prima investigație națională în acest domeniu. Obiectivele studiului includ stabilirea prevalenței infecției cu VHE, analiza impactului acesteia asupra sănătății materne și

fetale, identificarea factorilor de risc asociați și evaluarea eficacității măsurilor de prevenire și control.

Vârsta medie a femeilor însărcinate

PROFILUL LOTULUI

anti-HEV IgG
6,64%

anti-HEV IgM

54,3%
45,7%

Rural Urban

Distribuția pe zone geografice

5,98%
7,19%6,84%

3,60%

0,00%

5,00%

10,00%

Urban
(n=117)

Rural
(n=139)

După mediul de trai

5,56%
6,73% 7,50%

5,56% 5,77%
3,75%

0,00%

5,00%

10,00%

0
(n=72)

1–2
(n=104)

≥3
(n=80)

După numărul de sarcini anterioare

3,23%
4,76%

7,65%

3,23%

7,14%

4,92%

0,00%

5,00%

10,00%

I
(n=31)

II
(n=42)

III
(n=183)

După trimestrul de sarcină

7,48% 6,92%

0%

2,80%

7,69%

0%
0,00%

5,00%

10,00%

Fântână
(n=107)

Rețea
(n=130)

Îmbuteliată
(n=19)

După sursa de apă

5,08%
REZULTATELE ETAPEI 2026 - 256 GRAVIDE INVESTIGATE

Mediul de trai
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Formulări lipozomale de cătină și măceșe pentru obținerea maionezei cu proprietăți antioxidante îmbunătățite

Proiectul de stat pentru tineri cercetători 25.80012.5107.10TC „Stabilizarea 

compușilor bioactivi de origine vegetală prin încapsulare lipozomală”

Popovici Violina, Capcanari Tatiana, Radu Oxana, Cojocari Alexandrina

Universitatea Tehnică a Moldovei, Facultatea Tehnologia Alimentelor, Departamentul Alimentație și Nutriție, Chișinău

INTRODUCERE

Maioneza conține 70–80% ulei și este sensibilă la

oxidarea lipidelor. Cătina și măceșele sunt bogate în

carotenoide antioxidante, însă acestea sunt insolubile în

apă și se degradează la lumină, căldură și oxigen.

Încapsularea în lipozomi le protejează și le dispersează
în produs.

Cătină
Hippophae rhamnoides L.

Măceșe
Rosa canina L.

SCOP

Evaluarea formulărilor lipozomale cu extracte lipofile de

cătină și măceșe și a efectului lor asupra proprietăților

fizico-chimice, antioxidante, cromatice și senzoriale ale
maionezei, inclusiv în digestia simulată.

Cerere de brevet nr. 2801 din 28.05.2026
„Procedeu de obținere a sosului funcțional pe bază de 

emulsii lipozomale bioactive”
Popovici V., Covaliov E., Capcanari T., Radu O.

SISTEMUL LIPOZOMAL

Bistrat fosfolipidic
fosfolipide din gălbenuș (Lipoid E 80)

Carotenoide
β-caroten, licopen, zeaxantină

Extrudare
membrană de 100 nm, 10 treceri

Fosfolipide : extract = 2 : 0,4 (m/m); hidratare cu apă bidistilată cu

2% glicerol, 30 °C, 60 min (metoda Mozafari adaptată).

MATERIALE ȘI METODE

Fructe
Rudi–Arionești, 2025

Uscare 45 °C
pulbere 70 µm

Extracție cu ultrasunete
ulei 1:10, 37 kHz, 180 min

Lipozomi
hidratare + sonicare 5 min

Extrudare
100 nm × 10

Maioneză
5% și 10% ulei înlocuit

Analize: DPPH · carotenoide (UV-Vis) · eficiența încapsulării și retenția după 4 săptămâni · indice de aciditate și de peroxid · pH · CIELab · analiză senzorială (20 evaluatori) · digestie gastrică și intestinală 

simulată · Pearson și PCA

REZULTATE ȘI DISCUȚII

Formulările lipozomale Activitatea antioxidantă a maionezei Digestia in vitro

57,67%
DPPH — cătină

55,33%
DPPH — măceșe

67,9
59,3 65,660,1 53,9 54,3

β-Caroten Licopen Zeaxantină

Cătină Măceșe

Fig. 1. Retenția carotenoidelor după 4 săptămâni, %

Eficiența încapsulării: 86,7–90,3%

28,43

44,17

55,23

48,27

59,70

Martor C 5% C 10% M 5% M 10%

Fig. 2. DPPH, % (C — cătină; M — măceșe)

≈ 2,1 ori mai mare decât martorul la M 10%

29

45

57
50

62

13

23
28 26

30

Martor C 5% C 10% M 5% M 10%

Gastric, 2 h Intestinal, 2 h

Fig. 3. DPPH după 2 h de digestie simulată, %

probele îmbogățite > martor în ambele faze

Martor

L* 69,07

—

Cătină 5%

L* 62,02

ΔE 7,06

Cătină 10%

L* 60,16

ΔE 8,95

Măceșe 5%

L* 67,45

ΔE 2,30

Măceșe 10%

L* 63,22

ΔE 6,08

Fig. 4. Aspectul maionezelor și parametrii CIELab (ΔE față de martor); cea mai mică diferență de culoare — Măceșe 5%.

Stabilitatea oxidativă Evaluarea senzorială Corelații și analiza PCA

2,19 → 1,74
indicele de peroxid, meq O₂/kg 

(minim la C 10%)

0,21–0,24
indicele de aciditate, mg KOH/g —

fără diferențe semnificative

3,99 → 4,21
pH — ușoară creștere cu doza de 

lipozomi

Lipozomii nu au afectat hidroliza lipidelor, dar au redus formarea 

peroxizilor.

4,80

4,93

4,53

4,87

4,63

Martor C 5% C 10% M 5% M 10%

Fig. 5. Scorul senzorial general (scală de 5 puncte)

r = 0,97 activitate antioxidantă ↔ pH

r = −0,81 activitate antioxidantă ↔ indice de aciditate

r = −0,66 activitate antioxidantă ↔ indice de peroxid

PCA: 89,1% din varianță explicată de PC1 și PC2; M 10% și 

martorul — la poli opuși

Mai multă activitate antioxidantă — mai puțini produși de oxidare.

CONCLUZII
• Lipozomii au încapsulat 86,7–90,3% din carotenoide; formularea cu cătină a avut o retenție mai mare la păstrare.

• Activitatea antioxidantă a maionezei a crescut de la 28,43% la 59,70%, iar indicele de peroxid a scăzut.

• Doza de 5% păstrează calitatea senzorială a martorului; tehnologia este protejată prin cererea de brevet nr. 2801/2026.

MULȚUMIRI
Cercetarea a fost realizată în cadrul Proiectului pentru tineri

cercetători 25.80012.5107.10TC, implementat la UTM cu suportul
ANCD.

violina.popovici@toap.utm.md



Monografie: 

” DETERMINANTE OCUPAȚIONALE ÎN ETIOLOGIA 

ACCIDENTULUI VASCULAR CEREBRAL”

Autor:   BERNIC VLADIMIR,     doctor în științe medicale,

conferențiar cercetător

Cerere
AGEPI:

nr. 3486
Din

18.09.2026

Scopul prezentei monografii este de a analiza în mod sistematic rolul factorilor de risc

ocupaționali în etiologia accidentului vascular cerebral, de a identifica mecanismele patogenice

implicate și de a fundamenta recomandări preventive adaptate contextului profesional.

Clasificarea factorilor de risc ocupaționali pentru 

AVC Monografia propune o abordare

interdisciplinară a riscului cerebrovascular la

populația activă. Lucrarea analizează sistematic

rolul factorilor de risc ocupaționali (psihosociali,

fizici, chimici, ergonomici) și identifică

mecanismele patogenice implicate în apariția

AVC. Noutatea constă în extinderea evaluării

tradiționale prin includerea screeningului

ocupațional și a biomonitoringului în prevenție.

Noutatea constă în extinderea evaluării

tradiționale prin includerea screeningului

ocupațional și a biomonitoringului în prevenție.

Rezultatele oferă suport științific pentru

identificarea precoce a lucrătorilor vulnerabili

și fundamentarea unor recomandări preventive

adaptate contextului profesional.

Conceptul de risc ocupațional și expunere 

profesională în etiologia 

accidentului vascular cerebral

Prin abordarea interdisciplinară propusă, monografia urmărește să completeze literatura existentă

și să evidențieze importanța includerii dimensiunii ocupaționale în strategiile moderne de prevenție a

accidentului vascular cerebral.



COMBATEREA FUZARIOZELOR ȘI FITOSTIMULAREA CULTURII DE VINETE, BAZATE PE PRODUȘI DE ORIGINE 
BACTERIANĂ

Echipa de tineri cercetători:

BÎRSA Maxim, dr. șt. biol.;
BALAN Ludmila, dr. șt. biol.;
BOGDAN-GOLUBI Nina, dr. șt. biol.;
MOLDOVAN Cristina, dr. șt. biol.

Obiective :

Principalele rezultate:

Au fost evaluate tulpini din genurile Bacillus, Micrococcus și Actinomadura, din Colecția Națională de Microorganisme Nepatogene (CNMN) a IMB UTM, privind potențialul
antifungic al exometaboliților față de Fusarium solani și Fusarium oxysporum și efectul fitostimulator asupra culturii de vinete (Solanum melongena L.).
Rezultatele au demonstrat că exometaboliții (EM) bacterieni inhibă dezvoltarea fitopatogenilor responsabili de fuzarioză (efectul antifungal la semințele infectate cu
ulterioara încolțire și dezvoltare normală a constituit cca. 98%) și stimulează creșterea plantulelor de vinete, manifestată prin creșterea lungimii tulpinilor (cu până la 29.5%
în cazul acțiunii EM de M. yunnanensis CNMN-BM-19), a numărului de frunze și a masei uscate (cu cca. 85 % și de 2.2 ori mai mult sub acțiunea EM Actinomadura sp. 36 și
M. yunnanensis CNMN-BM-19, respectiv), comparativ cu lotul martor.

Brevete de invenție și publicații:
BALAN L., BOGDAN-GOLUBI N., BÎRSA M., MOLDOVAN C., SÎRBU T. “Procedeu de cultivare a tulpinii de bacterii Bacillus velezensis CNMN-BB-17”, MD 1878;
BALAN L., BOGDAN-GOLUBI N., BÎRSA M., MOLDOVAN C., SLANINA V. “Procedeu de cultivare a tulpinii de bacterii Micrococcus yunnanensis CNMN-BM-19”, MD 1879;
BALAN L., BOGDAN-GOLUBI N., BÎRSA M., MOLDOVAN C., CHIRIAC T. “Procedeu de cultivare a tulpinii de bacterii Bacillus velezensis CNMN-BB-16”, MD 1886.
BÎRSA, M., BALAN, L., BOGDAN-GOLUBI, N., MOLDOVAN, C. Use of exometabolites of bacterial origin for suppress the growth of Fusarium wilt and phytostimulation of eggplant crops. In: The Annals
of Oradea University, Biology Fascicle. 2026, nr. 33(1), p. 77-84. ISSN: 1844-7589.

Adresa pentru corespondență:
Dr. BÎRSA Maxim, e-mail: maxim.birsa@imb.utm.md;

str. Academiei 3/3, MD-2028, Chisinau, Republica Moldova

- Selectarea și caracterizarea tulpinilor bacteriene cu activitate antifungică
față de reprezentanții genului Fusarium și evaluarea eficacității
preparatelor pe bază de exometaboliți în reducerea infecției fusariene a
semințelor de vinete.
- Evaluarea efectului fitostimulator al preparatelor pe bază de
exometaboliți asupra germinării semințelor și a creșterii și dezvoltării
ulterioare a sistemului radicular și a părții aeriene a plantulelor de vinete.

Festivalul cercetării și inovării „Știința pentru pace și dezvoltare: creativitate, experiență, perspective”, Ediția a X-a, 10 noiembrie - Academia de Științe a Moldovei  - Realizări 
Științifice 2026















SCOPUL GHIDULUI

Ghidul oferă un cadru integrativ pentru relația medic–pacient în BFSAM/MASLD, reunind 

dimensiunile etică, comunicațională și clinico-dinamică. El urmărește să susțină înțelegerea 

bolii, comunicarea nestigmatizantă, participarea pacientului la decizie și individualizarea 

conduitei terapeutice în timp.

Ghidul este destinat medicilor practicieni și altor profesioniști implicați în îngrijirea 

pacienților cu BFSAM/MASLD.

Scop: integrarea eticii, comunicării și conduitei clinico-dinamice în dialogul terapeutic.


































